Ab 10 Personen
Suppen

TFes ttagssuppe mit Mettk(ofchen, Eierstich, Spargel und Nudeln
Tomatencremesuppe

Champignoncremesuppe

Karotten-Ingwersuppe

Kesselgulaschsuppe

Vorspeisen/Fingerfood
Burrata/Biiffelmozzarella Salat

Tomaten, Rucola und hausgemachtes Pesto

Kleiner gemischter Salat

Melonenschiffchen mit Schinken

Caprese (Tomaten-Mozzarellaplatte fiir SPers. und Basilikum)
2 Kdsewiirfel mit Obst

Kdseplatte gemischt (6 Sorten Kase)

(Sorten kdnnen einzeln variieren ca. 180g p.P Kése zzgl. Garnierung )

Schinken-Mettwurstplatte (e 3 Sorten)

(Sorten konnen einzeln variieren ca. 180g p.P. und Garnierung )

Tiscﬁp[atte ( Réucher /Graved Lachs, Forelle und Heilbutt)
(Sorten konnen einzeln variieren ca. 180g p.P. und Garnierung )

Brotkorb und Butter

Belegte Brotchen ,Schnittchen oder Canapés

1 6€[€gt€S Brotchen ( Wir empfehlen 4Stk, pro Person )
belegt mit Mett, Schinken,

Bratenaufschnitt, Salami Stiick.
Kdse , WeichRdse Stiick,
Rducher-Lachs ,-Forelle Stiick,

S CﬁnittCﬁeTl (6 Teile je Person)

Y% Scheibe Brot belegt mit Mett, Schinken, p.P.
Bratenaufschnitt, Salami, Kdse ,WeichRdse
zusdtzlich mit Lachs PP+

Auf Platten oder Teller schon Garniert!



Wildgerichte:

Wildschweinbraten in Waldpilzsofe

Wildgulasch mit Waldpilzen in Preiselbeer Rahmsofe
HirschRalbskeule in Wachholderrahmsofe

Alle Wildgerichte mit gefiillter Preiselbeer/Rotweinbirne

Vom Schwein.

Krustenbraten mit BratensofSe

Spanferkelriicken vom Jungschwein mit Dunkelbiersofe

Schweinefilet in Waldpilzsofle
Schnitzelplatte aus dem Riicken mit Pilz- und Sambalsofe

Vom Rind:

Rinderschmorbraten in Rotweinsofse
Rinderroulade mit Soffe 2Stk.pro Person
Tafelspitz mit MeerrettichsofSe

Gefliigel:

Héihnchenbrust , Toscana“
in Tomaten-SahnesofSe, mit Tomaten und Mozzarella Uberbacken

Putengeschnetzeltes mit Champignons in Safinesofie
(Putenro[[[imten mit Kdse-Kriuter-Sofe

Gemischte Bratenplatte:

Scheiben vom Schweine- und Rinderbraten

Scheiben vom Schweine- und Putenbraten

Fisch
Gediinstetes Wildlachsfilet mit Rriuter-Dill Sofle

In den Hauptgangen sind 1 Gemusebeilagen
und 1 Sattigungsbeilagen, pro Gericht, enthalten.
Fir jede weitere Beilage berechnen wir 2.50 € p.P.



Sdttigungsbeilagen:
Petersilienkartoffeln
KartoffelklofSe halb & halb,

Kartoffelkroketten
Rostitaler

Pommes Frites

Kartoffelgratin
Eierspdtzle

Reis

Gemiisebeilagen:

Apfelrotkohl

Ananas- oder Weinsauerkraut

Leipziger Allerlei

Mischgemiise

Gelbe Mdihren, Karotten, Romano-Bohnen, BroRRoli Rischen
SpeckrosenRohl oder Speckbohnen

3er Gemiise (Erbsen, Mohren, Blumenkohl)

Dessert.
Vanilleeis mit heiflen Waldfriichten

Zitronencreme mit Sahnehaube
Mousse au Chocolat mit Sahnehaube
Rote Griitze mit Vanillesofe
Obstsalat mit VanillesofSe
Pannacotta mit Himbeersofe

Vanille- oder Schokopudding mit SofSe

Tiramisu



Rustikales:

Eisbein oder Rnusprige Haxe mit Sofse,
dazu Sauerkraut und SalzRartoffeln

Hausgemachtes Sauerfleisch mit BratRartoffeln
und RemouladensofSe

Hausschlachte-Platte p.P auf Anfrage

Leberwurst, Rotwurst, Knappwurst, Siilze, Kopfmettwurst,
Mettmolle mit Zwiebeln, Steeke, Gurken ,BrotRorb und Butter

S’a[ate (Schale fiir 10 Personen)
Mediterraner Kartoffelsalat

mit Tomate, Oliven, Rucola weifler Balsamico und Olivendl

Kartoffelsalat mit Mayonnaise und Gurke
Mediterraner Nudelsalat

mit Tomate, Oliven, Rucola weifler Balsamico und Olivendl

Frischer gemischter Salat der Saison und Dressing

Vegetarisch -Vegan
2 Vegetarische-Schnitzel
Vegane Currywurst

Sie wiinschen sich ein kalt - warmes Buffet? In dem Fall berechnen wir das kalte Buffet ( je nach
Umfang ca. 16.90 p.P) plus die warmen Speisen.

Gewichtsangaben pro Person, wenn nicht anders angegeben:

Frischfleisch ca.250g (auBer Vegane Currywurst und Vegane Schnitzel)
Beilagen ca.180g

Anderungen und Irrtiimer vorbehalten!
Stand 01/2026



